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Kartoftelspiefe

Zutaten fir 4 Portionen:

2 kleine fest kochende Kartoffeln

..................... Salz

12 L Salbeiblatter

12 Scheiben Schinkenspeck

209 0 Butterschmalz
4 Holzspielle

Die Kartoffeln mit Schale in Salzwasser kochen, abgie3en, abschrecken, abkihlen lassen und pellen.
Die Kartoffeln mit je einer Speckscheibe und einem Salbeiblatt umwickeln und auf den Spiel} ste-
cken. Butterschmalz in eine Pfann erhitzen und die SpieRe darin auf jeder Seite 8 Minuten braten. Mit
Salz und Pfeffer wiirzen und servieren.



